
V A N I L L A  T S A R A  ·  M A D A G A S C A R

Guide des Grades & Calibres
Chaque gousse est sélectionnée à la main et triée par longueur et qualité — vous
savez toujours exactement ce que vous commandez.

GRADE LONGUEUR
CARACTÈRE &
USAGE

MOQ

Grade A
Gourmet

20–25 cm

Gousses premium
— souples,
huileuses, arôme
riche. Le grade de
vitrine.

10
kg

Grade A 17–20 cm

Haute qualité,
idéale pour la
plupart des usages
culinaires et
industriels.

10
kg

Grade B 17–20 cm

Grade industriel —
économique sans
compromis sur le
goût.

10
kg

Grade B 14–17 cm

Gousses plus
courtes, idéales
pour extraction et
infusion.

10
kg

Autres formes

Vanille TK
gousses hachées
Dosage et infusion
efficaces.

MOQ 10 kg

Cuts
segments coupés
Uniformes, faciles à
portionner et infuser.

MOQ 25 kg

Caviar de vanille
100 % graines
Graines visibles pour
crèmes premium.

MOQ 1 kg

Poudre & extrait
4 poudres · extrait A/B
Planifolia, Pompona,
Tahitiensis, Tsy Taitry ·
extrait liquide.

MOQ 5 kg / 50 kg

Comparaison réelle des grades — ce que vous commandez
est ce que vous voyez.

Quel grade pour qui ?

A 20–25 → gourmet, vitrine, épicerie fine
A 17–20 → cuisines & production générale
B → industrie & extraction
TK / cuts → macération, infusion, sirops, liqueurs
Caviar → glaces, ganaches, desserts premium

★ Conseil de commande : commencez par un
échantillon 200 g (50 €, crédités) — nous
confirmons ensemble le bon grade pour votre
ligne.

✓ Pollinisation & récolte manuelles

✓ Échaudage traditionnel ✓ Séchage au soleil

✓ Tri manuel ✓ Origine traçable ✓ COA sur demande

✓ Sous vide

C O N T A C T  C O M M E R C I A L

trade@tsara.care
WhatsApp +90 539 371 97 73

Réponse sous 24 h

R E P R É S E N T A N T
F R A N C E

Kahraman — visites,

échantillons

via trade@tsara.care

E N  L I G N E

vanilla.tsara.care/fr

tsara.care/ecosystem

TSARA VANILLA · vanilla.tsara.care · TSARA Group · İstanbul, Türkiye · sourcing direct SAVA, Madagascar vanilla.tsara.care/fr


