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Dondurma ve süt ürünleri
için Madagaskar vanilyası
Ürün formunu, hedef lezzeti ve üretim sürecini birlikte seçin.
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ÇUBUK VANİLYA VANİLYA TOZU

Demleme için çubuklar
İlk karşılaştırma için Madagaskar Planifolia Grade A çubuk önerilir. Grade B, Rouge, TK ve kesikler prosese göre ayrıca
değerlendirilir. Sınıf adı tek başına verim veya aroma gücü garantisi değildir.

Toz, görünür tanecik ve aroma
Bütün çubuk tozu; yalnız tohum, ekstraksiyon sonrası posa ve taşıyıcılı aroma tozuyla aynı değildir. Bileşim, öğütme
boyutu, dağılma, renk ve ağız hissi parti denemesinde değerlendirilir. Siyah tanecik miktarı tek başına aroma gücünü
göstermez.

Aromadan doğal vanilyaya geçiş
Mevcut ürünün bileşimi, konsantrasyonu ve kullanım dozu başlangıç noktasıdır. Ekstrakt, pasta, toz ve çubuk arasında
evrensel gramaj dönüşümü yoktur. Doz, ağırlık ve duyusal sonuçla belirlenir; maliyet kabul edilen lezzette karşılaştırılır.

50 g numune ve ücretli 500 g pilot
İlk tarama: 25 g çubuk + 25 g toz. Her formda 1 kg baz için önce 2 g ve 4 g, gerekirse 6 g karşılaştırılır. Seçilen formdan
500 g ücretli pilot alınabilir. Özel deneme fiyatları: çubuk EUR59, toz EUR69; standart deneme ambalajı dahil, kargo ve
vergiler hariç.

Endüstriyel ambalaj ve parti teyidi
Endüstriyel paket düzeni, menşe/lot, teknik föy, mevcut analizler, stok ve sevk koşulları yazılı teyit edilir. Ana navlun,
sigorta, ithalat vergileri ve varış giderleri ayrıca değerlendirilir.

Bu rehber sürekli stok, sertifika, teslim süresi veya performans taahhüdü değildir. İşletmenin onaylı gıda güvenliği prosedürü geçerlidir. Hazır sıvı
ekstrakt mevcut TSARA teklif kapsamında sunulmamaktadır.
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